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by LindenGut

Antipasti Variationen aus LindenGuts Gemüsegarten
    gebratenes + mariniertes Gemüse der Saison
    Brot aus der eigenen Backstube
    + Schinken vom LindenGut Strohschwein
    (mind. 5 Monate gereift , ohne Nitritpökelsalz und Zusatzsto�en)

9,90

� � � � � � �
Nelles Catering by Sven Nelles

� � � � � � � �I Nobel & Josef
                       by Florian Lorösch

Alle aufgeführten Produkte sind aus ökologischem Anbau + zertifiziert nach
DE-ÖKO-006. *Fisch ist aus konventioneller, regionaler Zucht. Ein Großteil
der Speisen stammt aus eigener Erzeugung direkt vom LindenGut in
Dipperz und wird nach DEMETER Richtlinien angebaut. Brot & Backwaren
aus eigener Backstube. Fleisch & Wurstwaren aus eigener Metzgerei. Das
Geflügel ist aus eigener Zweinutzungshuhn & Hahn Aufzucht der ÖTZ
(ökologische Tierzucht). Das Gemüse stammt aus samenfesten Sorten aus
dem LindenGut Garten. Die ergänzenden Lebensmittel sind von regionalen
Erzeugern und Kooperationspartnern (Rhönforelle Gersfeld, Biosphären-
schinken Verein, Dachmarke Rhön, Upländer Molkerei , Biohof Vogel). Wir
achten auf kurze Wege und transparente Kreisläufe.
Bei Fragen zu Allergenen – wenden Sie sich gerne an unser LindenGut
Team direkt am Speisenstand!

vegan

Pharai I  No. 1 - Hummus I Crispy Chili I Olivenöl I Weißbrot
   No. 2 - Aioli I Zitronen-Oliven I Weißbrot

7,90

12 ,90Parma I Anti Pasti I hausgem. Coppa di Parma I Oliven I Weißbrot

Garnelenpfännchen
Riesengarnelen - Mermaid quality -
Knoblauch I Kräuter I Weißbrot

Umami-Burger
Rindfleisch-Patty frisch gegrillt vom OFYR I Laugen-Bun
Romanasalat I Zwiebeln I Trü�elcreme I marinierte Steinpilze

Sushi Bowl
Reis I gebratene Austernpilze I Edamame 
Karotte I Paprika I Avocado I Radieschen I Sesam Dip
                                                                        . . . mit Tomaten TUNA
                                              . . . mit gebratenen Würfeln vom Lachs

PERFECT START I ANKOMMEN AUF DEM GENUSSFESTIVAL

OFYR-TIME I WIR LADEN DICH AN UNSER FEUER EIN

ALL-TIME NELLES I AUTHENTISCH & VERTRAUT

César Salad
Romana-Salat I Parmesan I Zitronen Hähnchen I Weißbrot

Im Glas  I Heidelbeeren I Cheesecake I Bisco�

SWEET TASTE I SÜSSE SÜNDEN

BIO VORSPEISEN

18,90

16,90

14,90

13,50

6,90

Wir fördern Vielfalt!
Wir danken antonius : gemeinsam Mensch
für die liebenswerte + personelle Unterstützung.

Auflistung der Allergene und Zusatzsto�e
finden Sie in schriftlicher Form an unseren Kassen.

12 ,00Sommer I Tomaten Carpaccio I Burrata I Rucola I Weißbrot

Short-Rib-Stulle I Short-Ribs
geröstetes Brot I Tomatensalsa I Rucola I Parmesan

18,50

Gelbes Thaicurry
frisches Gemüse I Duftreis I Ananas

14,90vegan

14,90

14,90

BIO HAUPTSPEISEN

19,90

BIO DESSERT

Promenaden Klassiker von der LindenGut Oma
Demeter Rinderroulade „Hausfrauen Art “ I Spitzkohl I Gnocchis

18,90

Genusswochen Klassiker vom LindenGut Charolais & Aubrac Rind
Rosa gegarte Edelstücke vom Demeter LindenGut Rind
kräftige Balsamicojus I gebratene Pilze I Karto�el-Thymiankuchen

6,90Kaiserschmarren I Apfelkompott

Sommer Symphonie I die geröstete Brotstulle kalt/lauwarm
HUHN - mit gerupftem Hühnchen vom LindenGut Hahn
fruchtig scharfe Tomaten-Marmelade I BBQ-Sauce
Spitzkohl-Karottensalat I Röstzwiebeln

Frankfurter Grüne Soße - Eis
knusprige Karto�elwürfel I Schnittlauchsud I Wildkräuter

13,00

KLEINE LECKEREIEN

Vanille-Mille Feuille
Beerenvariationen I Minz-Esspapier

7,50

DESSERT

� � � � � � � �I  Zuspann à la carte
                            by Marc Zuspann

Aroma
geschmorter, bunter Tomatensalat I Bü�elmozzarella I Rucola
Balsamico-Glace I Gaues Ciabatta

18,00

Knuspriges aus dem Korb I 5 gebackene Riesengarnelen
5 Gemüseröllchen I 3 Taschen mit Krebsfleisch I pikante Soße

Saison I Pfi�erlingragout I Mini-Semmelknödel

Klassiker - QUAK
               - PFIFF
               - BLUBB
               - MUH
                  - MÄH 

an handverlesenen, knackigen Blatt- & Pflücksalate I Gaues Ciabatta
weißes Traubenkernöl-Balsamicodressing

18,50
19,50

VORWEG I SNACK

WARME SPEISEN

veggie

Sommertraum I Crème pâtissière I Sylter Rote Grütze

Duettos I geschmorte Nektarinen vs. Brombeerkompott
Frischkäse - Mascarpone - Crème

DESSERT im Schraubglas

16,00

17,50

mariniertes Lammrückenfilet I Kräuterbutter
Steak vom Weiderind I Kräuterbutter

6,50

veggie

Bunter Wildkräutersalat mit gratiniertem Ziegenfrischkäse
Himbeervinaigrette I Thymian-Croutons I Kerne Knusper

14,00veggie

Pfi�erling-Stulle
Sylter Sauerteigbrot I Räucherbrandade I sautierte Pfi�erlinge
Speck (wahlweise) I eingelegte Radieschen I Röstzwiebeln

15,00veggie

Gepökeltes Wangerl vom hessischen Landschwein
Klosterbier - Jusschaum I Pastinakenmousseline I wilder Brokkoli

17,00

KLASSIKER

Kabeljauloin unter der Kokos-Knusperkruste
cremige Kräuter-Polenta I Beurre-Blanc Schaum I grüner Spargel

18,00

Pfi�erling Dinkelrisotto vom Bio-Hof May
Wildkräuter an Buttermilch-Zitronendressing 16,50

veggie

Carpaccio von der Steckrübe VERRANO Art
gereiftes Wurzelgemüse in Feinkostqualität mit leichter Räuchernote
Brot aus der LindenGut Backstube

8,90vegan

Sommererfrischung I LindenGuts Gurkenkaltschale
mit frischen LindenGut Kräutern I Brot

5,50veggie

Regional-Genial I Handkäse mit Musik
Zwiebeln + Essig I Öl I Petersilie I herzhaftes LindenGut Brot

7,90veggie

Regionaler Fang I Tranche vom Stör konv. aus Gersfeld
Fregola Sarda I Krustentiersauce I gebackener Mangold

17,90

LindenGut Spezial
frisch gebackene Zucchini-Karto�elpu�er I Lindengut Gartensalat

14,90vegan

+ Rosinen und Mandeln + 1,00

Becher Eis vom Biohof Vogel I verschiedene Sorten - 100 ml - 3,00

vegan
8,90

18,90

vegan

30.7.-3.8.
5.8.-

10.8.

Entenleber in Balsamicoreduktion
Pfi�erlinge in Speck & Zwiebeln sautiert

Riesengarnelen in Orangencurry - ca. 150g - 22 ,00
24,00
24,00

6,50

7,50Yummy I karamellisierte Crème Brûllée
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                                              . . . mit gebratenen Würfeln vom Lachs

PERFECT START I ANKOMMEN AUF DEM GENUSSFESTIVAL

OFYR-TIME I WIR LADEN DICH AN UNSER FEUER EIN

ALL-TIME NELLES I AUTHENTISCH & VERTRAUT

César Salad
Romana-Salat I Parmesan I Zitronen Hähnchen I Weißbrot

Im Glas  I Heidelbeeren I Cheesecake I Bisco�

SWEET TASTE I SÜSSE SÜNDEN

BIO VORSPEISEN

18,90

16,90

14,90

13,50

6,90

Wir fördern Vielfalt!
Wir danken antonius : gemeinsam Mensch
für die liebenswerte + personelle Unterstützung.

Auflistung der Allergene und Zusatzsto�e
finden Sie in schriftlicher Form an unseren Kassen.

12 ,00Sommer I Tomaten Carpaccio I Burrata I Rucola I Weißbrot

Short-Rib-Stulle I Short-Ribs
geröstetes Brot I Tomatensalsa I Rucola I Parmesan

18,50

Gelbes Thaicurry
frisches Gemüse I Duftreis I Ananas

14,90vegan

14,90

14,90

BIO HAUPTSPEISEN

19,90

BIO DESSERT

Promenaden Klassiker von der LindenGut Oma
Demeter Rinderroulade „Hausfrauen Art “ I Spitzkohl I Gnocchis

18,90

Genusswochen Klassiker vom LindenGut Charolais & Aubrac Rind
Rosa gegarte Edelstücke vom Demeter LindenGut Rind
kräftige Balsamicojus I gebratene Pilze I Karto�el-Thymiankuchen

6,90Kaiserschmarren I Apfelkompott

Sommer Symphonie I die geröstete Brotstulle kalt/lauwarm
HUHN - mit gerupftem Hühnchen vom LindenGut Hahn
fruchtig scharfe Tomaten-Marmelade I BBQ-Sauce
Spitzkohl-Karottensalat I Röstzwiebeln

Frankfurter Grüne Soße - Eis
knusprige Karto�elwürfel I Schnittlauchsud I Wildkräuter

13,00

KLEINE LECKEREIEN

Vanille-Mille Feuille
Beerenvariationen I Minz-Esspapier

7,50

DESSERT

� � � � � � � �I  Zuspann à la carte
                            by Marc Zuspann

Aroma
geschmorter, bunter Tomatensalat I Bü�elmozzarella I Rucola
Balsamico-Glace I Gaues Ciabatta

18,00

Knuspriges aus dem Korb I 5 gebackene Riesengarnelen
5 Gemüseröllchen I 3 Taschen mit Krebsfleisch I pikante Soße

Saison I Pfi�erlingragout I Mini-Semmelknödel

Klassiker - QUAK
 - PFIFF
 - BLUBB
 - MUH

- MÄH

an handverlesenen, knackigen Blatt- & Pflücksalate I Gaues Ciabatta
weißes Traubenkernöl-Balsamicodressing

18,50
19,50

VORWEG I SNACK

WARME SPEISEN

veggie

Sommertraum I Crème pâtissière I Sylter Rote Grütze

Duettos I geschmorte Nektarinen vs. Brombeerkompott
Frischkäse - Mascarpone - Crème

DESSERT im Schraubglas

16,00

17,50

mariniertes Lammrückenfilet I Kräuterbutter
Steak vom Weiderind I Kräuterbutter

6,50

veggie

Bunter Wildkräutersalat mit gratiniertem Ziegenfrischkäse
Himbeervinaigrette I Thymian-Croutons I Kerne Knusper

14,00veggie

Pfi�erling-Stulle
Sylter Sauerteigbrot I Räucherbrandade I sautierte Pfi�erlinge
Speck (wahlweise) I eingelegte Radieschen I Röstzwiebeln

15,00veggie

Gepökeltes Wangerl vom hessischen Landschwein
Klosterbier - Jusschaum I Pastinakenmousseline I wilder Brokkoli

17,00

KLASSIKER

Kabeljauloin unter der Kokos-Knusperkruste
cremige Kräuter-Polenta I Beurre-Blanc Schaum I grüner Spargel

18,00

Pfi�erling Dinkelrisotto vom Bio-Hof May
Wildkräuter an Buttermilch-Zitronendressing 16,50

veggie

Carpaccio von der Steckrübe VERRANO Art
gereiftes Wurzelgemüse in Feinkostqualität mit leichter Räuchernote
Brot aus der LindenGut Backstube

8,90vegan

Sommererfrischung I LindenGuts Gurkenkaltschale
mit frischen LindenGut Kräutern I Brot

5,50veggie

Regional-Genial I Handkäse mit Musik
Zwiebeln + Essig I Öl I Petersilie I herzhaftes LindenGut Brot

7,90veggie

Regionaler Fang I Tranche vom Stör konv. aus Gersfeld
Fregola Sarda I Krustentiersauce I gebackener Mangold

17,90

LindenGut Spezial
frisch gebackene Zucchini-Karto�elpu�er I Lindengut Gartensalat

14,90vegan

+ Rosinen und Mandeln + 1,00

Becher Eis vom Biohof Vogel I verschiedene Sorten - 100 ml - 3,00

vegan
8,90

18,90

vegan

30.7.-3.8.
6 8.-

10.8.

Entenleber in Balsamicoreduktion
Pfi�erlinge in Speck & Zwiebeln sautiert

Riesengarnelen in Orangencurry - ca. 150g - 22 ,00
24,00
24,00

6,50

7,50Yummy I karamellisierte Crème Brûllée


